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Browin Kvasinky turbo X-Pure 21,3%, 3609

255 K¢
227,68 K¢ bez DPH

BROWIN

213%  » iocputerc 56 DA

DROZDZE TURBO | TURBO YEAST

AKTYWNE SUSZONE DROZOZE 2 POZYWNA | AETIVE DRIED TEAST WITH YEAST RUTRIENT

X-PURE
21.3%
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NO 403106

Pouziti Turbo X-Pure 21,3% 100 | kvasnic je nejlepsi zplsob, jak ziskat vysoky vykon ve velkém mnozstvi!

Vysoky vykon - Turbo X-Pure je vysoce kvalitni kvasnice pro vysoké procento nastaveni. Diky vysoké odolnosti
vlci alkoholu prokvasi pouzitd smés kvasnic a Zivného roztoku az z 21,3 %!

Pro nastaveni cukru, ovoce a cerealii - specidlné sloZzena smés je vhodna pro fermentaci riznych surovin.
Diky tomuto drozdi Uspésné pripravite modelové obilné, ovocné a cukrové néapoje.

Na 100 | predvolby - jeden sacek drozdi Turbo X-Pure o této gramazi vam umozni pfipravit 100 | pfedvolby.
Rychlé a efektivni kvaseni - kvasnice skvéle zpracuji az 36 kg cukru. Za pouhych 5-6 dni dokazou zkvasit 25
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kg.
* Pfijemna vuné koneéného produktu.
Turbo X-Pure 21,3% 100 L kvasnice jsou jediné na trhu kvasici do 21,3% alkoholu a prvni na trhu, které kompletné
zpracuji 36 kg cukru na 100 L. Cista sila a vyborna kvalita! S Turbo X-Pure je proces fermentace dokonaly - rychly a
efektivni. Tento produkt je smési dvou vysoce alkoholickych aktivnich kmen( lihovarskych kvasnic a vhodné
zvoleného média, které podporuje jejich vyvoj. Diky Turbo X-Pure mdzete snadno pripravit rizné druhy nastaveni:
cukr, ovoce a ceredlie. Vyhodou smési je také prijemna viné kone¢ného produktu.

Jeden sacek drozdi Turbo X-Pure této graméaze vystaci na 100 | tuhnuti a podle predpokladaného obsahu alkoholu staci
pridat 25 az 36 kg cukru. Aby kvasinky prokazaly svij pIny potencial, je ddlezité jednat prisné podle pokynd
uvedenych na obalu.

Névod k pouziti:

Vyberte si variantu kvaseni (viz tabulka). Prvni porci cukru nasypeme do fermentacni nadoby a rozpustime v
prislusném mnozstvi vlazné vody cca 30°C. Poté nalijte cely obsah sacku a dlkladné promichejte. Pripraveny roztok
fermentujte po pocet dni uvedeny v tabulce (dle zvolené varianty) pfi 20-25°C.

U variant II-IV opatrné pfidavejte dalsi porce cukru po * 24 a ** 48 hodinach, kdy je koncentrace cukru asi 10°Blg.
Poznédmka: Nastaveni bude pénit! Vyplati se pouzit ¢inidlo snizujici pénu.

Po ukonceni fermentace se nastaveni samocisti. Nizka teplota podporuje Cifeni. Pro rychlejsi vyjasnéni nastaveni
pouzijte Klarowin Turbo Spirit.

Po ukonceni fermentace ma nastaveni sladkou dochut spojenou s glycerolem produkovanym kvasinkami.
Baleni pouzijte celé na jedno tuhnuti, které vam poskytne vyhody plynouci z homogenity smési.

Skladujte v suchu pfi pokojové teploté.



