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Browin Folie vakuovaci, 25x600 cm

210 K¢
173,55 K¢ bez DPH
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Specialni vroubkovana struktura félie - z jedné strany zvinéna, z druhé hladka - zajistuje profesionalni, pohodIné baleni
a dokonalé skladovani potravin. K dispozici mate az 6 m 25 cm Siroké félie.

Vyhody:

e vSestrannost - bez ohledu na to, zda chcete skladovat maso, uzeniny, ryby, syry, bylinky, kofeni, susené ovoce,
ovoce, orechy nebo houby - vroubkovana félie jim poskytne vynikajici ochranu, prodlouzi trvanlivost a ochrani
pred ztratou Cerstvosti,

o prakti¢nost a bezpelnost - kvalitni vroubkovana félie (z jedné strany vinita, z druhé hladka) je urcena pro styk s
potravinami a najde mnoho uplatnéni v kazdé kuchyni,

e hluboky, kulaty reliéfni vzor pro lepsi ucinnost - félie byla navrzena pro rychlé a efektivni nasavani vzduchu,

¢ vhodné do vSech typd vakuovacek - bez ohledu na typ vykuovacky je univerzalni vroubkovana fdlie pfipravena k
pouziti,

¢ snadné a rychlé utésnéni - pohodIné a snadno zabalite a uskladnite velké mnozstvi porci - ndviek 25 x 600 cm,
idedIni predevsim na delSi vyrobky, které si mdzete nastrihat podle svych potreb,

¢ vysoka kvalita za dobrou cenu - tésnici félie se vyznaduji kvalitou a dostupnou cenou.

Diky vakuovému baleni potravin zajistite ochranu vyrobkd proti bakteriim a plisnim. Potraviny nevysychaiji a zdstavaji
déle vhodné ke konzumaci a vsechny produkty zlstavaji zdravé a pritom si zachovavaiji chut a Ziviny. Vakuové tésnéni
poskytuje neomezené moznosti - pomaha |épe planovat ndkupy a také prinasi poradek do vasi kuchyné, lednice a
mraznicky. Je to skvély zplsob, jak se vyhnout plytvani potravinami. Vakuové zabalit mdZete v podstaté cokoliv -
ovoce, zeleninu, syry, maso, zpracované maso, ryby, hotova jidla, dorty, ale i réizné sypké produkty.



Technické vyhody:
e vicevrstvy povrch z houzevnatého materidlu PA/PE zajiStuje robustnost a odolnost proti roztrzeni a prorazeni:
tloustka vroubkované strany: 100 mikron0 (u), hladké strany: 80 .p,
e pro pouziti v teplotnim rozsahu -20°C az +100°C - m{zete skladovat v mrazéku, ohfivat v mikrovinné troubé a
pouzivat v sous vide,
* bezpeclnost materialu - materidl neobsahuje Skodlivé latky jako BPA, ftalaty a olovo, coz zajiStuje naprostou
bezpecnost vasich potravin.

Odhadované prodlouzeni trvanlivosti:
potravinarské vyrobky:
e drlibez 2-3 dny -> 5-9 dni,
e Zluty syr 5-10 dni -> 20-40 dnf,
e syrova zelenina 3-5 dni -> 10-20 dni,
e Cerstvé ovoce 3-7 dni -> 7-20 dni,
e pecené maso 2-3 dny -> 7-10 dni,
e chleba 2-3 dny -> 5-7 dni,
mrazené produkty:
e drlibez 6 mésicl -> 24 mésicl,
e Zluty syr 6-12 mésicld -> 24 mésicd,
e syrova zelenina 6-10 mésicl -> 24 mésicl,
e Cerstvé ovoce 6 mésicl -> 24 mésicl,
e pecené maso 6 mésicl -> 24 mésicy,
e chleba 6-8 mésicli -> 24 mésicd.



