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Browin Susené kvasnice ENOVINI 7g
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BROWIMN porcja na

PR L e

Univerzalni susené drozdi pro vsechny druhy vin.
Jsou zvlasté doporucovany pro vina z angrestl, hrusek, merunék, jahod, obilovin, hloh, jablek, $ipkd, bilych a ¢ernych
hrozn(, rebarbory, rozinek, tresni, malin, madarskych svestek, ¢ernych, bilych a ¢ervenych rybiz, borlivky, ostruziny,
bezinky.

Enovini® je specialné vybrana, perfektni smés dvou kmend vinnych kvasinek. Tyto kvasinky zajistuji rychlé a stabilni
kvaseni ve velmi Sirokém teplotnim rozmezi a vysokou Cistotu vina.

Enovini® se vyznacuje vysokou energii, diky niZ jsou idedlni pro opétovné kvaseni - ,nastaveni", kdyz vino prestane
rGst pred dosazenim predpokladanych vlastnosti.

Hlavni rysy:

- aktivni suché drozdi - snadné pouziti

- baleni 7 g na 10-35 |

- teplota kvaseni: 15-35 °C

- alkohol: az 18%

- dalsi moznosti - s vyuzitim médii: s vitaminem B1 a Kombi Vita

Pouzivant:


https://durahome.cz/eshop/i/misa_sklenena_2_3l/0

Obsah sac¢ku smichejte ve 100 ml prevarené a ochlazené vody na 30 °C a ponechejte jej 20 minut pfi pokojové
teploté. Po uplynuti této doby se roztok nalije do fermentacni nddoby nebo do demizonu s vinem.

Pouziti vinnych kvasnic Enovini® je rychlé a stabilni kvaseni v Sirokém teplotnim rozmezi!
Slozeni: vinné kvasnice Saccharomyces cerevisiae, emulgator: sorbitan monostearat.
Parametry

Hmotnost 7.00 g;kg



