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Browin Multimetr - koncentrace. cukru + obsah alkoholu
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CZ - UNIVERZALNI MERICI PRISTROJ BROWIN
Pomocnik pi pfiprave domaciho VINA a PIVA.

Slouzi k méfeni cukematosti moStu nebo pivni biecky, vyjadiené v gl nebo v Ballingovych stupnich a ke
stanoveni potenciainiho obsahu alkoholu ve viné nebo v pivu (%). Jeden Ballinguv stupen (1°Blg)
odpovida pablizné 10 g cukmu v 1 L Stavy (mostu). Obsluha pristroje je jednoducha a po kratkem
zZacviceni nebude predstavovat problém. Hiavnimi soucastmi méncho pristroje jsou: - plovak (areometr)
sfmmmﬁmnwﬁmikmwmmuuglammmim Big) a potenciainiho obsahu
alkoholu v %. - zkumavka - k provedeni méfeni. Zafizeni je kalbrované v tepioi 20°C. MERENI
MOSTU - Za téelem méfeni je treba zkumavku napinit do 2/3 vySky analyzovanym moStem nebo pivni
breckou. Tekutina nesmi obsahovat pevné Castice a bublinky plynu. Mnozstvi tekutiny musi byt takove,
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cukiu). To znamena, Ze z fohoto mnazstvi cukru bude béhem kvaeni vyrobeno vino s obsahem
alkoholu 96%. Upozoméni: Pro usnadnéni byly na stupnici niznymi barvami oznadeny rozsahy
pocatednich koncentraci cukru v mostu, pro nizné druhy vin, kiereé chceme vyrobit: - tmavé éervené pole
(22 - 25°Blg) - vina dezertni (sladka), - Zuté pole (15 - 22°Big) - vina stoini (sucha) Kvaseni stolnich vin
lze za ukonCene, kdyZ je Udaj v konecné fazi kvaSeni v Cerveném poli (-2 - 0"Blg).
Upozomeéni: Pro spravny pribéh kvaSeni je dileZité, aby koncentrace cukiu pred jeho zahdienim
NEPREKROCILA 22 az 25°Blg. Pokud davate prednost velmi sladkym vinum, pidavejte culr v nékolika
davkach, napi: v 1, 5. @ 12. dni kvaeni. Vino miZe dosladit také po ukonéeni kvaseni. MERENI PIVNI
BRECKY - Méfeni obsahu cukru v pivni bfieCoe se provadi podobné jako u zahusténého vinného mostu,
Na stupnici byl jantarovou barvou oznacen rozsah doporucovanych poCatetnich koncentraci cukru v
biecoe (8 - 10°Blg). Kvaseni pivni biecky se povaZuje za ukonCené, kdyZ se (daj méfeni nachazi v
rozsahu oznatenem zelenou barvou (0 - 2°Blg).

Indikator pro méfeni koncentrace cukru v mostu nebo mladiné vyjadreny vg / | nebo v micich Balling a pro stanoveni
potencialniho obsahu alkoholu ve viné nebo pivu (%).

Jeden stupen kulicky (1 ° Blg) odpovida priblizné 10 g cukru v 1 | stavy (mostu).

Toto zafizeni je kalibrovano na 20 ° C.

HLAVNI PRVKY MERICE

- plovak (hustomér) se tfemi znackami (pro koncentraci cukru vg / la ve stupnich Blg); a potencialni obsah alkoholu
V%,

- zkumavka - k provedeni méfeni

Testy mostu

Aby bylo mozné provést méreni, méla by byt zkumavka naplnéna do 2/3 své vysky analyzovanym mostem nebo
mladinou. Kapalina by neméla obsahovat pevné Castice a plynové bubliny. MnoZstvi kapaliny by mélo byt takové, aby
plovak umistény ve zkumavce volné plaval a nedotykal se dna a stén zkumavky.

Priklad:

Predpokladejme, Ze namérena hodnota pro test musi byt 20 stupnid Blg, coz odpovida 200 g / | cukru a znamena, ze
potencialni obsah alkoholu ve viné bude 9,6%.

Testovani pivni mladiny

Cukernatost v pivni mladiné se méri obdobnym zplisobem jako u pfipravy vina. Rozsah doporuc¢enych pocatecnich
koncentraci cukru v mladiné je vyznacen na stupnici jantarové (8 - 10 Blg®). Fermentace mladiny se povazuje za
dokoncenou, kdyz je odecet v rozmezi oznaceném zelené (0 - 2 Blg®).

UPOZORNENI:

Pro snadné pouZiti byly rozsahy pocatecnich koncentraci cukru v mostu oznaceny rliznymi barvami na stupnici pro
rlizné druhy vin, které chceme ziskat:

- kastanova oblast (22 - 25 Blg °) - dezertni vina (sladka),

- Zlutd plocha (15 - 22 Blg °) - stolni vina (sucha),

Pro spravny pribéh fermentace je dlleZité, aby koncentrace cukru pred zahajenim neprekroéila 22 az 25 Blg °.
Pokud davate prednost velmi sladkym vinlm, pridejte cukr v nékolika davkach, napr. 1., 5. a 12. den kvaseni. Vino Ize



osladit i po ukonceni kvaseni.

Parametry

Vyska 24.50 mm;cm;dm;m
Sitka 2.00 mm;cm;dm;m
Délka

2.00 mm;cm;dm;m



