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Browin Lahev na vino 0,75 | - zelena
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Uvedend cena je za 1 ks. Dostupné pouze v baleni po 8 ks.

Popis vyrobku:

Zelené ldhve, balené v baleni po 8 kusech

Vnitini prdmér hrdla lahve je 18,3 mm

Vyznacuji se vyraznou vypouklosti dna lahve, kterd se pouziva k dekantaci (odlévani z kalu). Kal z odlévani vina v lahvi
zUstava na dné.

Uzavéry lahvi:

- rucni zatky- korkovy kuzel, pfirodni valcovity korek 22 x 38

- pomoci ramenni zatkovacky- prirodni valcovy korek 24 x 38 nebo aglomerovany valcovy korek 24 x 38
- zatky pro kratké zrani (kénické)- zatka z korku 21 x 16 nebo korek 23 x 18

Vlastnosti produktu:
Sklenice, z nichz jsou ldhve vyrobeny, maji véechna schvaleni pro styk s potravinami obsahujicimi alkohol.

Pouzivanf:

Objasnéni nékolika podrobnosti procesu plnéni do Idhvi ndm umozni vyhnout se zbyteénym chybam, a proto je tfeba si
uvédomit, Ze:

- lahvové vino by mélo byt ¢iré (prihledné);

- nedoporucuje se nalévat vino do ladhvi z bilého skla, protoZe je mozné, Ze jejich obsah zhnédne;

- ldhve, do kterych chceme nalit vino, by mély byt dezinfikovany (nejlépe pouzijte 70% lihu nebo 2-3% roztoku
metabisulfitu draselného - 20 - 30 g metabisulfatu na 1 | vody);

- pred uzavienim ldhvi by se zatky mély vyvarit po dobu jedné minuty ve vrouci vodé - diky tomu budou vice plastické;
- naplnime Idhve precerpanim vina z demizonu hadici, kterd byla predtim oplachnuta dezinfekénim prostfedkem.



Doba, po kterou vino pfijde do styku se vzduchem, by méla byt minimalni;

Lahve uréené pro delsi skladovani jsou témér piné a ponechany prostor by mél byt pouze 1-2 cm. Aby bylo vino
pasterizovdno, mél by byt tento prostor asi 0 4 cm vétsi.

Korkové ldhve by mély lezet tak, aby vino neustéle zvihcovalo korek, a tim udrzovalo spravnou vyménu plynu a
zajistovalo spravnou tésnost.

Parametry

Objem 0.75 ml;cl;di;l
Vyska 29.20 mm;cm;dm;m
Sirka 7.50 mm;cm;dm;m

Délka 7.50 mm:cm;dm:m



