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Browin Vinné kvasinky tekuté BURGUND 20ml - 14 %

No 400120

Lok
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NA / FOR

\ — 7

Burgund kvasnice - idealni pro ¢ervend vina. Doporucuji se zejména pro vina vyrobena z tfesni, visni, malin, Svestek,
¢ernych ostruzin, ostruzin, ¢erného a ¢erveného rybizu, ¢ernych hroznd, ¢ernych bobuli, trnek, bezinek.
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Burgundsko je specidlné vybrany kmen kvasinek Saccharomyces cerevisiae zavésenych v ochranné tekutiné. Tyto
kvasinky zajistuji rychlé a stabilni kvaseni v Sirokém teplotnim rozmezi, dobré kvaseni cukru, stalou barvu vina a
atraktivni buket.

Hlavni rysy:

- tekuté drozdi

- 20 ml tekutiny na 5-25 | vina

- teplota kvaseni: 20-30 ° C

- alkohol: az 14%

- dalsi moznosti - s vyuzitim médii: s vitaminem B1 a Kombi Vita

Pouzivani

Tekuté kvasinky by mély byt pfedem rozmnozeny, tj. méla by byt pfipravena kvasinkovd vakcina - tzv. kvasinkova
matka. Nalijte 150 ml stdvy do 1 | Idhve nebo viozte 200 g rozdrceného ovoce, 300 ml vody a pridejte 2 Izi¢ky cukru.
Lahvic¢ku zakryjte zatkou z vaty a pasterizujte po dobu 30 minut. Po ochlazeni do Idhve nalijte obsah protrepaného

sacku kvasinek. Nechejte ji 1-2 dny pfi teploté 22-26 ° C, potom nalijte do fermentacni nddoby nebo demizonu s
nastavenim vina (5-25 1).

POZOR: Ve vsech fazich pripravy kvasinkové vakciny udrzujte sterilni podminky - vénujte zvlastni pozornost Cistoté
nadoby, ve které budete kvasinky rozmnoZzovat.

Slozeni: sladina, mladina, kvasnice Saccharomyces cerevisiae, mineraini soli.

Parametry

Objem 20.00 ml;cl;di;l
Vyska 10.60 mm;cm;dm;m
Sirka 0.50 mm;cm;dm;m

Délka 7.50 mm:cm;dm:m



